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Es erwartet Sie in unserem Restaurant Schapea ,7'/ on aus historisch-modernem
Ambiente, getreu dem MUnchner Jugendstil. Q verschmelzen mit edlen
Materialien und werden lhrem Anlass die besc te verleihen. Als
auBergewdhnliche Location in privater Atmosy tet sich vorzUglich unser
gemUtlicher Weinkeller an. Hier finden sich stilvolle
edlem Holz wieder. Ihre Veranstaltung - sei e
Firmenveranstaltung - wird in diesem besonc
Veranstaltungsmappe mdchten wir lhnen A

MenUvorschlage fUr einen gelungenen Absg

ngselemente kombiniert zu
oder auch eine

Erlebonis. In unserer kleinen
soeziellen Weinkarte und

Unser Schapeau-Team steht |hnen ger g lhrer ganz persdnlichen

Veranstaltung jederzeit mit Rat und Tat z

Zigartigen Event werden zu lassen,
in Erinnerung bleiben wird.

Es wére uns eine groBe Freude, |hr Event
das nicht nur bei hnen, sondemn auch be

www.schapeau.de


http://www.schapeau.de/

Saisonale Meniivorschlige
Gangjihrig

(Januar - Dezember)

Menu 1

Tafelspitzbrihe mit Streifen vom Kréuterpfannkuchen

%%

Ofenfrischer Spanferkelbraten in Dunkelbiersauce
mit hausgemachtem Speckkrautsalat und altbayrischem Semmelknddel

*%

Mandelopfelkicherl mit Zimtzucker und Vanilleeis

Preis: 28,50 € pro Person

**k*x

Menu 2

CrieBnockerlsuppe mit CemUsestreifen

%%

Gebratene Maishéhnchenbrust auf Dijon-Senfsauce,
mit SaisongemUse und cremiger Polenta

X%

Hausgemachter Bimenstrudel mit Vanillesauce

Preis: 32,00 € pro Person

***%k

Menu 3

Getriffelte Kartoffelsuppe

%%

Rosa gebratener Kalbstafelspitz auf Thymianjus
mit Spitzkohl und Kartoffelgratin

%%

Mango-Créme Brilée

Preis: 36,00 € pro Person




Friihjahr
(Mdirz - Juni)

Menu 4

Aufgeschdumte Suppe von Gartenkréutern
mit Wachtelei

X%

Kabeljaufilet
auf schwarzem Risotto und glaciertem GemUse

%%

Himbeermousse
mit karamellisierten Strudelteigbléttern und weibe Schokoladensauce

Preis: 38,50 € pro Person

**k*k

Menu 5

FrOhlingssalate mit mariniertem Spargel,
und gebratenem Lammfilet

£33

Tomaten-Mango Suppe mit gebrdunten Mandeln

%%

/anderfilet im Kartoffelmantel gebraten
mit Gorgonzola-Spinat und Proseccosauce

£33

Panna Cotta-Terrine mit fischem Olbst

Preis: 45,50 € pro Person




Sommer
(Juli - September)

Menu 6

Rucolasalat
mit Himbeerdressing und gerduchertem Saiblingsfilet

%%

Steak von der Bayrischen Ochsenlende
mit Sauce " Café de Paris”
dazu Sommergemuse und Macairekartoffeln

%%

Rote Beerengritze mit Vanillesauce

Preis: 39,50 € pro Person

**k*k

Menu 7

Ceeiste Joghurt-Curkensuppe mit frischer Minze

%%

Gebratene Saiblingsfilets auf Zucchini-julienne,
mit Rieslingsauce und Pariser Kartoffeln

£33

Erdbeertiramisu

Preis: 37,00 € pro Person

**k*k

Menu 8

Lauwarmes Forellenfilet
mit marktfrischen Salaten und Limonendressing

E2]

Tomatenessenz mit Basilikumnockerl

E2]

Rosa gebratenes Rinderfilet mit Rotweinjus,
dlacierten Zuckerschoten und GrieBpl&tzchen

%%

Zitronen-Joghurtmousse mit fischen Frichten

Preis: 48,50 € pro Person




Herbat & Winter
(Okitober - Februar)

Menu 9

Entenleberterine mit winterlichem Salatbouguet
und Orangenfilets

%%

Maish&hnchenbrust
mit Estragonijus, Vichy-Karotten und Maronenpuree

*%

Zimtparfait mit warmen Pflaumen

Alter Preis: 36,50 € pro Person

**k*x

Menu 10

Feldsalat mit Kartoffeldressing,
gebratenen Egerlingen und CroUtons

X%

Wildessenz mit Triffelnockerl und CemuUsejulienne

X%

Knusprige Ente mit glacierten Maronen,
Apfelblaukraut und Kartoffelknddel

%%

Winterapfelstrudel mit warmer Vanillesauce

Preis: 45,00 € pro Person

***%k

Menu 11

/iegenkdse im Speckmantel gebraten
auf lauwarmem Apfel-Preiselbeer-Ragout

%%

Hirschmedaillons auf Portweinpilzen
mit Kurbis-LauchgemUse und Spinatspdtzle

%%

Mohnkaiserschmarn mit Apfelkomportt

Preis: 42,00 € pro Person



Menu 12

Carpaccio von der gerducherten Entenbrust
mit Cassis-Vinaigrette und Rucolasalat

*%

Crémesuppe vom Muskatkirbois
mit gerdsteten Kirbiskernen und Kermdl

*%

Lammkrone auf Rosmarinjus
mit RatatouillegemUse und Kartoffelgratin

X%

Topfenpalatschinken
mit Vanilleeis und gerdsteten Walnusskernen

Preis: 46,00 € pro Person

***k

Menu 13

Hausgemachte Fischterrine mit ofenfrischem Brioche

£33

Erbsenschaumsuppe mit gebratener SUBwassergamele

%%

Rehricken auf schwarzer Johannisbeersauce
mit Kohlrabi-Karottengemuse und Schupfnudeln

%%

Mousse au Chocolat mit frischem Obst der Saison

Preis: 52,00 € pro Person




Im Wein i1sT Wahrheit.
In vino veritas

Aperitif

Bitter Orange (alkoholfrei) 8,50
Monin Bitter >, Orangensoft

Schapeau Spritz (alkohofreie Version) 7,20
Monin Bitter, Traubensecco, Tafelwasser

Prosecco mit FruchtpUree 6,00
Prosecco, FruchtpUree der Saison

Aperol Spritz 7,00

Aperol >, Prosecco, Tafelwasser

Hugo 7,00

HolunderbliUtensirup, Prosecco, Tafelwasser, Limette, Minze

Erkundigen Sie sich nach unseren hauseigenen Cocktail-Kreationen.
Cerne stehen wir lhnen auch fUr persénliche Cocktail-ldeen beratend zur Seite.

Perlendes 0751

Trauben Secco alkoholfrel, perlender Traubensaft
Sekthaus Raumland, Rheinhessen, Deutschland

2009 Riesling Sekt Brut
Weingut Dreissigacker, Rheinhessen, Deutschland

August der Starke, Klassische Flaschengérung
Sachsisches Staatsweingut Schloss Wackerbarth, Sachsen, Deutschland

Prosecco ,Le Contesse” Spumante Superiore
Conegliano e Valdobbiadene DOCG, ltalien

Taille Princesse de Gérard Depardieu Brut
Bouvet Ladubay, Loire, Frankreich




Weillwein

2013 Lugana "Wighel', DOC 33,00
Tenuta Roveglia, Venetien, Italien

2013  Pinot Grigio, DOC 32,00
Bottega Vinai, Trentin, talien

2013 Riesling "Fass 68" Q. b. A. 33,00
Weingut Philiop Wittmann, Rheinhessen, Deutschland

2013  Sauwvignon Blanc 37,00
Hole in the water, Marlborough, Neuseeland

2013 Gavi del Commune di Gavi, DOCG 36,00
Villa Broglio, Piemont, Italien

2011 Sancere Les Baronnes’, AC 50,00
Weingut Henri Bourgeois, Loire, Frankreich

Rotwein 075,

2012  Zweigelt "Seewinkel”, Qualitttswein ) 27,00
Weingut Munzenrieder, Neusiedlersee, Osterreich

2011 ,Cecios’, Crianza, DOC 28,00
Bodegas Margués de Reinosa, Ricia, Spanien

2013 Ahr-Spatburgunder, Private Edition, Qb A
Weingut Brogsitter, Ahr, Deutschland

2011  Shiraz
Winery Mc Pherson, South Eastern Australio, Australien

2013  Sudtiroler Lagrein, DOC
Klosterkellerei Muri-Gries, Sudtirol, ltalien

2011 Baccarossa, IGT
Poggio Le Volpi, Latium, ltalien

Genannte Weine sind lediglich ein Auszug aus unserer umfangreichen Weinkarte.
Geme gehen wir auf lhre Winsch einl

Bitte haben Sie Versténanis, dass dlie Johrgénge den derzeitig aktuellen Jahrgéngen entsprechen
und sich diese bis zu lhrer Veranstaltung dndem kénnen (Folgejahrgénge).
Alle Preise in EURO und inklusive Service und Steuemn. Anderungen vorbehalten.




”Trink, betriibter, totenblasser

Wassertrinker, Rebenhasser,

trink doch Wein!

Deine Wangen wirst Du farben,

weiser werden, spéater sterben,

gliicklich sein!”

unbekannt, ca. 1800

Schapeaul - Hut ab auf bayrischl




Hut bl - Vor der groen Figur der Grinderzeit des Hotel Torbréu, Johann Nepomuk Mayr. Er war nicht
nur leidenschaftlicher und stolzer Zylindertréger, sondem auch eine prégende Gestalt des Minchner
Birgertums. Schon bevor er das Torbréu im Jahre 1903 Ubernahm, fOhrte er némlich mit groBem Erfolg
das Orientalische Café in der RumfordstraBe, ein prachtvoll ausgestattetes
Etablissement im Stil der Pariser Cafés. Frih hatte Johann Mayr die Mode
des Kaffeetrinkens und das BedUrfnis der Minchner nach einem neuen
Treffounkt des intellektuellen Austauschs erkannt. Als typisches Kaffeehaus
seiner Zeit stond es in der Tradition der Aufklérung, des freien
Gedankenaustausches und der Uberwindung von Standesgrenzen. Neben
kulturellen Darbietungen verschiedenster Couleur widmete man sich dort
Ubrigens auch dem gepflegten Spiel; noch im Salon des Restaurant-Café
im Torbrdu stand Uber viele Jahrzehnte lang ein franzdsischer Billardfisch, an
den sich die Géaste geme zurickzogen. Bis heute sind elfenbeineme
Billardkugeln aus den 1910er Jahren im Torbréu zu besichtigen. Als dltestes
Hotel MUnchens knUpfen wir an diese reiche Tradition an und machen unser
Restaurant-Café Schapeau wieder zu einem ganz besonderen Ort der
Begegnung. Wir méchten Sie einladen, mit uns in eine einzigartige

Atmosphére einzutauchen, die, wie wir meinen, Tradition und Modeme
freffend verknUpft, Stil mit Ungezwungenheit verbindet und Ihr Wohl ganz in den Mittelpunkt stellt. Eben
"Hut abl’

lhre Familie Kirchlechner und das Schapeau-Team



Allgemeine Ceschdaftsbedingungen - Veranstaltungen

. Geltungsbereich

1.

Diese Geschdéftsbedingungen gelten fir Vertrbge Ober die mietweise Uberlcssung von
Konferenz-, Bankett- und VeranstaltungsrGumen des Hotels zur DurchfUhrung von
Veranstaltungen Banketten, Seminaren, Tagungen etc. sowie fUr alle damit
zusammenhdngenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Hotels.

Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Réume, Fldchen oder Vitrinen sowie die
Einladung zu Vorstellungsgespréichen, Verkaufs- oder ¢hnlichen Veranstaltungen bedrfen
der vorherigen schriftlichen Zustimmung des Hotels.

Geschéftsbedingungen des Veranstalters finden nur Anwendung, wenn dies ausdricklich
schriftlich vereinbart wurde.

IIl. VertragsabschluB, -partner, -haftung

1.

Der Vertrag kommt durch die Antragsannahme (Bestétigung) des Hotels an den Veranstalter
zustande; diese sind die Vertragspartner.

Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter selbst oder wird vom Veranstalter ein
gewerblicher Vemittler oder Organisator eingeschaltet, so haften diese zusammen mit dem
Veranstalter gesamtschuldnerisch fUr alle Verpflichtungen aus dem Vertrag.

Das Hotel haftet fir seine Verpflichtungen aus dem Vertrag. Diese Haftung ist beschrénkt auf
Leistungsméngel die, auler im leistungstypischen Bereich, auf Vorsatz oder grobe
Fahrlassigkeit des Hotels zurickzufhren sind. Im Ubrigen ist der Veranstalter veroflichtet, das
Hotel rechizeitig auf die Mdglichkeit der Entstehung eines aubergewdhnlich hohen Schadens
hinzuweisen.

Il Leistungen, Preise, Zahlung

1.

Das Hotel ist verpflichtet, die vom Veranstalter bestellten und vom Hotel zugesagten
Leistungen zu erbringen.

Der Veranstalter ist verpflichtet, die fir diese Leistungen vereinbarten Preise des Hotels zu
zahlen. Dies gilt auch fUr in Verbindung mit der Veranstaltung stehende Leistungen und
Auslagen des Hotels an Dritte.

Die vereinbarten Preise schlieBen die jeweilige gesetzliche Mehrwertsteuer ein. Uberschreitet
der Zeitraum zwischen Vertragsabschlub und Veranstaltung 4 Monate und erhdht sich der
vom Hotel aligemein fUr derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der vertraglich
vereinbarte Preis angemessen, hdchstens jedoch um 10% erthdht werden.

Rechnungen des Hotels ohne Falligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der
Rechnung ohne Abzug zahlbar. Bei Zahlungsverzug ist das Hotel berechtigt, Zinsen in Hohe
von 4% Uber dem jeweiligen Basiszinssatz bzw. dem entsprechenden Nachfolgezinssatz der
Europdischen Zentraloank zu berechnen. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines
niedrigeren, dem Hotel der eines hdheren Schadens vorbehalten.

Das Hotel ist berechtigh, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe
der Vorauszahlung und die Zahlungstermine kbnnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.



[V. RUcktritt des Hotels

1. Wird die Vorauszahlung auch nach Verstreichen einer vom Hotel gesetzten angemessenen
Nachfrist mit Ablehnungsandrohung nicht geleistet, so ist das Hotel zum RUckiritt vom Vertrag
berechtigt.

7. Femer ist das Hotel berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem Crund vom Vertrag
zurUckzutreten, beispielsweise falls

o hoéhere Gewalt oder andere vom Hotel nicht zu verfretende Umsténde die ErfUllung
des Vertrags unmdglich machen;

o Veranstaltungen unter irefGhrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.
B. des Veranstalters oder Zwecks, gebucht werden;

o das Hotel begrindeten AnlaB zu der Annahme hat, dal die Veranstaltung den
reloungslosen Geschdftsbetrieb, die Sicherheit oder das Ansehen des Hotels in der
Offentlichkeit geféhrden kann, ohne dal® dies dem Herrschafts- bzw.
Organisationsbereich des Hotels zuzurechnen ist;

o ein Versto gegen oben Celtungsbereich Absatz 2 vorliegt.

3. Das Hotel hat den Veranstalter von der Austbung des Ruckiritirechts unverziglich in Kenntnis
ZU setfzen.

4. Es enfsteht kein Anspruch des Veranstalters auf Schadensersatz gegen das Hotel, aulber bei
vorsatzlichem oder grob fahrldssigem Verhalten des Hotels.

V. RUcktritt des Veranstalters (Abbestellung)

1. Bei Ruckhitt des Veranstalters ist das Hotel berechtigt, die vereinbarte Miete in Rechnung zu
stellen, sofemn eine Weitervermietung nicht mehr mdglich ist.

2. Thitt der Veranstalter erst zwischen der 8. und der 4 Woche vor dem Veranstaltungstermin
zurck, ist das Hotel berechtigt, zuziglich zum vereinbarten Mietpreis 35% des entgangenen
Speisenumsatzes in Rechnung zu stellen, bei jedem spdteren Rickritt 70% des
Speisenumsatzes.

3. Die Berechnung des Speisenumsatzes erfolgt nach der Formel:
MenUpreis-Bankett x Personenzahl
Woar fUr das MenU noch kein Preis vereinbart, wird das preiswerteste 3-Gang-MenU des jewells
gUltigen Veranstaltungsangebots zugrunde gelegt.

4. Ersparte Aufwendungen nach 2. und 3. sind damit albgegolten. Dem Veranstalter bleibt der
Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines hdheren Schadens vorbehalten.

VI. Anderungen der Teilnehmerzahl und der Veranstaltungszeit

1. Eine Anderung der Teinehmerzahl um mehr als 5% muss spétestens 5 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn der Bankettabteilung mitgeteilt werden; sie bedarf der Zustimmung des
Hotels.

2. Eine Reduzierung der Teilnehmerzahl um maximal 5% wird vom Hotel bei der Abrechnung
anerkannt. Bei darUber hinausgehenden Abweichungen wird die urspringlich gemeldete
Teinehmerzahl abziglich 5% zugrunde gelegt.

3. Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tatséichliche Teilnehmerzahl berechnet.

Bei Abweichungen der Teilnehmerzahl um mehr als 10% ist das Hotel berechtigt, die
vereinbarten Preise neu festzusetzen sowie die bestétigten RGume zu tauschen, es sei denn,
dass dies dem Veranstalter unzumutboar ist.



3.

Verschieben sich ohne vorherige schriftliche Zustimmung des Hotels die vereinbarten Anfangs-
oder Schlusszeiten der Veranstaltung, so kann das Hotel zusétzliche Kosten der
Leistungsbereitschaft in Rechnung stellen, es sei denn, das Hotel trifft das Verschulden.

VI. Mitbringen von Speisen und Cetrénken

Der Veranstalter darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundséizlich nicht mitoringen.
Ausnahmen bedUrfen einer schriftlichen Vereinbarung mit der Bankettabteilung. In diesen Fallen wird
ein Beitrag zur Deckung der Cemeinkosten berechnet.

VII. Technische Einrichtungen und AnschlUsse

1.

Soweit das Hotel fir den Veranstalter auf dessen Veranlassung technische und sonstige
Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt es im Namen, in Vollmacht und fir Rechnung des
Veranstalters.

Der Veranstalter haftet fur die pflegliche Behandlung und die ordnungsgemdébe Rickgabe. Er
stellt das Hotel von allen Ansprichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

Die Verwendung von eigenen elekirischen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung des
Stromnetzes des Hotels bedarf dessen schriftflicher Zustimmung. Durch die Verwendung dieser
Gerate auffretende Stérungen oder Beschddigungen an den technischen Anlagen des
Hotels gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit das Hotel diese nicht zu vertreten hat. Die
durch die Verwendung entstehenden Stromkosten darf das Hotel pauschal erfassen und
berechnen.

Der Veranstalter ist mit Zustimmung des Hotels berechtigt, eigene Telefon-, Telefax- und
DatenUbertragungseinrichtungen zu benutzen. Dafir kann das Hotel eine AnschlussgelbUhr
verlangen.

Bleiben durch den Anschluss eigener Anlagen des Veranstalters geeignete des Hotels
ungenutzt, kann eine Ausfallvergitung berechnet werden.

Stérungen an vom Hotel zur Verfigung gestellten technischen oder sonstigen Einrichtungen
werden nach Moglichkeit sofort beseitigt. Zahlungen kdnnen nicht zurickbehalten oder
gemindert werden, soweit das Hotel diese Stérungen nicht zu vertreten hat.

VIII. Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Sachen

1.

Mitgefohrte Ausstellungs- oder sonstige, auch persdnliche Gegensténde befinden sich auf
Gefahr des Veranstalters in den Veranstaltungsrumen bzw. im Hotel. Das Hotel Uoemimmt for
Verlust, Untergang oder Beschddigung keine Haftung, auler bei grober Fahrldssigkeit oder
Vorsatz des Hotels.

Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen.
DafUr einen behdrdlichen Nachweis zu verlangen, ist das Hotel berechtight. Wegen moglicher
Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung von Gegensténden vorher mit dem
Hotel albzustimmen.

Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstigen Gegensténde sind nach Ende der
Veranstaltung unverzUglich zu entfernen. Unterl&sst der Veranstalter das, darf das Hotel die
Entfernung und Lagerung zu Lasten des Veranstalters vomehmen. Verbleiben die
Gegensténde im Veranstaltungsraum, kann das Hotel fir die Dauer des Verbleibs Raummiete
berechnen. Dem Veranstalter bleibt der Nachweis eines niedrigeren, dem Hotel der eines
héheren Schadens vorbehalten.



IX. Haftung des Veranstalters fUr Schéaden

1. Der Veranstalter haftet fir alle Schéden an Gebdude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteiinehmer bzw. -besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder
ihn selbst verursacht werden.

2. Das Hotel kann vom Veranstalter die Stellung angemessener Sicherheiten (zB. Versicherungen,
Kautionen, Burgschaften) verlangen.

X. Schlussbestimmungen

1. Anderungen oder Ergdnzungen des Vertrags, der Anfragsannahme oder dieser“
Geschéftsbedingungen fir Veranstaltungen sollen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen
oder Ergénzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.

ErfUllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Hotels.

3. AusschlieBlich Gerichtsstand - auch fir Scheck- und Wechselstreitigkeiten - ist im
kaufmdnnischen Verkehr der Sitz des Hotels. Sofemn ein Vertragspartner die Voraussetzungen
des §38 Absatz 1 ZPO erfillt und keinen allgemeinen Cerichtsstand im Inland hat, gilt als
Cerichtsstand der Sitz des Hotels.

4. Es gilt deutsches Recht.

Sollten einzelne Bestimmungen dieser Allgemeinen Geschaftsbedingungen fUr Veranstaltungen
unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der Uborigen Bestimmungen nicht bber0hrt.
Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.



